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« Le chocolat se partage »

Fondu, moulé, sculpté, coulé, décoré, le chocolat se déclinera sous toutes ses formes, ce week-end, a l'occasion de la neuviéme édition du Salon
du chocolat et des gourmandises organisé au Parc-Expo, a Mulhouse, par la corporation des patissiers, confiseurs, glaciers du Haut-Rhin.

Céline Bechler

Apreés la Cité de l'auto a Mulhouse,
la Commanderie a Rixheim, 'ED&N
a Sausheim et l'Aronde a Rie-
disheim, voila que |a corporation
des patissiers, confiseurs, glaciers
du Haut-Rhin investit le Parc-Expo
mulhousien poury présenter la neu-
vieme édition du Salon du chocolat
et des gourmandises, le seul encore
organisé en Alsace par des artisans.

Entre 2000 et 2500 visiteurs sont at-
tendus lors de cette rencontre dont
I'objectif pour les chocolatiers est
clairement d’échanger avec les
amateurs-consommateurs. « £n
boutique, onn’a pas la place de tout
exposer. La, on montre notre savoir-
faire, notre créativité, on fait de la
pédagogie, on parle d’apprentissa-
ge... On prend le temps de dialo-
guer, le contact est plus facile
Depuis le salon du chocolat, les gens
savent qu’on réalise tout nous-mé-
mes », observe Jean-Marc Muller,
patissier depuis plus de quarante
ans a Rixheim et président de la cor-
poration haut-rhinoise.

« Du chocolat a goGter
de tous les cotés »
Le chocolat, tout le monde -ou pres-

que - l'apprécie. Pour sa couleur, sa
brillance, sa texture craquante a

Le savoir-faire, la dégustation et le co

croquer, ses bienfaits, son goQt bien
sr ou les souvenirs qu'il évoque...
« Ily avingt ans, indique Jean-Marc
Muller, on ne faisait pas autant de
chocolat. Contrairement aux fleurs,
par exemple, le chocolat se partage
avec tout le monde. » Etdu partage,
il y en aura, ce week-end, avec les
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Cette année, les piéces en chocolat présentées au p

pour théme « Le monde sauvage et les fleurs ».

onze patissiers-chocolatiers pré-
sents au salon qui se feront un plai-
sird’offrir du chocolat aux visiteurs.
« Chaque artisan mettra en avant
son travail et il y aura beaucoup de
chocolat a godter de tous les co-
tés », confirme le patissier rixhei-
mois. « Sur chaque stand, il y aura

FA de Mulhouse, Colmar et Eschau auront
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ntact avec les visiteurs, particulierement les plus jeunes, sont au cceur du Salon du
chocolat et des gourmandises qui se tiendra ce week-end au Parc-Expo, a8 Mulhouse,

une démonstration, de la fabrica-
tion, ce sera vivant », compléte
Thierry Riss qui tient une patisserie
depuis plus de trente ans a Rie-
disheim.

« Une matiére noble »

Pain au chocolat, crus d’origines va-
riées, tablettes, décors, montages
en chocolat, pralinés et au milieu,
un salon de thé pour déguster cho-
colats, gateaux et macarons spé-

Artisans chocolatiers : patisserie
Cabosse (Mulhouse), patisserie
Dietschin (Thann), patisserie
Fritsch Willy (Munster), patisserie
Gaugler (Mulhouse), patisserie
Helfter (Mulhouse/Guebwiller),
patisserie Kretz (Strasbourg), pa-
tisserie Muller (Rixheim), patisse-
rie Riss (Riedisheim), patisserie
Schueller (Sierentz), patisserie
Stein (Buhl), Atelier culinaire Ni-
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Les participants

ciaux. Dans la continuité des
Journées d’octobre et de Folie'Flo-
re, les artisans proposeront aussi la
Chocofleur (chocolat, pralin et
croustillant spéculoos). Les enfants
seront particulierement gatés avec
un atelier ou ils pourront enfiler to-
que et tablier pour fabriquer mou-
lages et sucettes en chocolat... Un
patissier écrira leur prénom en cho-
colat, un animateur leur posera des
questions pour gagner des gour-
mandises et ils pourront tremper
guimauves et sablés dans une gran-
de fontaine de chocolat. Dimanche
aprés-midi, les enseignants du CFA
(centre de formation des apprentis)
de Colmar réaliseront un montage
géant ettout le week-end, les pieces
artistiques des éleves des trois CFA
alsaciens pourront étre admirées

« Le chocolat est une matiére noble,
un produit bon, frais et gouteux, fa-
cile a travailler avec lequel on peut
tout faire : mouler, découper, pein-
dre, décorer, sculpter, colorer, etc.,
assurent les deux artisans. Notre
métier est passionnant et trés at-
tractif. On est a la fois patissier, cho-

colatier, glacier, confiseur, traiteur,

un peu boulanger... On ne s’ennuie

jamais », concluent-ils.

Y ALLER Salon du chocolat et des
gourmandises, samedi 4 novembre
de 13 h a 19 h et dimanche 5 novem-
bre de 10 h a 18 h dans la salle Wass-
mer (rez-de-chaussée) du Parc-Expo,
120, rue Lefebvre & Mulhouse. Ta-
rifs - 6 €, gratuit pour les moins de 12
ans.

colas Lemoux (Rixheim).
Exposants : CFA Roosevelt (Mul
house), CFA Colmar, CFA Eschau,
Cafés Reck (Strasbourg), Wolfber-
ger (Colmar).

Partenaires : |MC Distribution
(Wittelsheim), Cacao Barry (Tom
belaine), Coopérative des boulan
gers (Colmar), PatisFrance
{Charmes), Valrhona (Mercurol
Veaunes), Agriland (Vieux
Thann)




