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46 RUE DU VILLAGE - 68140 SOULTZEREN 

Tél. 06 36 90 92 12 

maximeschaffhauser@orange.fr 

 

 

O B J E C T I F    

Mes formations et mes expériences professionnelles m’ont permis d’acquérir 
des compétences que je mets aujourd'hui à votre service. 

 

C U R S U S  

 CAP cuisine en 2013 (Restaurant à l’Agneau d’Or à Munster) 

 CAP restaurant en 2014 (Hôtel-restaurant à l’Orée du bois à Sondernach) 

 Formation boulangerie (1 an) en 2016, Chez Marie à Wihr-au-Val 

 CAP pâtisserie en 2017 par l’INBP de Rouen 

 

E X P E R I E N C E  E T  S T A G E S  P R I N C I P A U X  

 Restaurant à l’Agneau d’Or à Munster – apprentissage en cuisine du 01/08/2011 

au 31/07/2013 

 Hôtel-restaurant à l’Orée du Bois à Sondernach – apprentissage en salle du 

01/08/2013 au 31/07/2014 

 Boulangerie Chez Marie à Wihr-au-Val, apprentissage en boulangerie du 

10/09/2015 au 31/08/2016 

 Apprentissage Pâtisserie à l’INBP de Rouen du 11/01/2017 au 21/05/2017  

 Stage à la Pâtisserie Gilg à Munster du 01/08 au 08/09/2017 

 Salarié à la Pâtisserie Gilg à Munster du 09/09 au 31/12/2017 

 

 

 



 

 

 

C O M P E T E N C E S  

 Confection d’entremets, tartes, pâte à choux et même de pièces montées.  

 Connaissance des matières premières de pâtisserie. 

 Connaissance des règles d’hygiène 

 Réception des marchandises commandées et vérification 

 Effectuer la conservation de la pâte et le conditionnement des produits de 

boulangerie et de pâtisserie – conservation de la chaîne du froid 

 Confectionner des pains, viennoiseries. 

 Effectuer des tournées de livraison de produits de boulangerie et de viennoiserie 

 

D I V E R S  

  Anglais : Moyen 

  Allemand : Moyen 

  Permis B + véhicule 



Maxime SCHAFFHAUSER 

46 rue du village 

68140 SOULTZEREN 

Tél. 03 36 90 92 12      Soultzeren, le 20 mars 2018 

 

 

 

 

 

 

Madame, Monsieur, 

 

 

Je suis très intéressé par un poste de pâtissier dans votre établissement. 

J’ai acquis de l’expérience à travers mes différentes formations (cuisine, service et 

pâtisserie). Je suis minutieux et soigneux et j’ai une grande capacité d'adaptation au 

fonctionnement et à la culture dans l’entreprise. Je profiterai de ce changement pour 

nourrir mes expériences professionnelles.  

Je suis également très polyvalent, n’ayant aucune attache pour l’instant, je suis prêt à 

déménager. Je reste à votre disposition pour toute proposition. 

En espérant que ma candidature saura retenir votre attention, je vous prie de croire, 

Madame, Monsieur, en l’expression de ma considération la meilleure. 

 

 

        Maxime SCHAFFHAUSER 

 

 


